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. Al Dente - Andreas Ulrich, 66440 Blieskastel
verschiedene Pasta-Variationen
www.aldente-streetfood.de

. Alex Feinkost - Alex Sciascia, 66802 Uberherrn
Luftgetr. Salami, Pestokédse, Bergkése, Triiffelkdse
E-Mail: alex.sciascia@gmx.de

. Becker Frank, 66265 Heusweiler-Kutzhof
Bepflanzte Schalen und Blumentépfe
Tel. 06806 850155

. Bliesgau Olmiihle - Patric Bies, 66271 Bliesransbach
Ole aus der Biosphére, Hiilsenfriichte und Senfe
Tel. 06805 9298085 - www.bliesgauoele.de

. Bliesgau OlI- und Senfmiihle Berghof Einéd - Hans Pick,
66424 Homburg, Ole und Senfe
Tel. 06848 7019990 - www.berghof-einoed.com

. Blumen Geiger - Barbel Geiger-Pauly, 66459 Altstadt
Herbstfloristick, StrauBBe, Krdnze und Deko
Tel. 06841 80016 - www.blumengeiger.de

. Blumen RieB - Michael Riel3, 66459 Kirkel
Topfpflanzen, Schnittblumen, Strducher
Tel. 06849 332

. EdelHerrmann - Stefan Herrmann, 66914 Waldmohr
Mandelgebéck, Nougat, Cannoli u.v.m.
Tel. 06373 8952702 - www.edelherrmann.de
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Frumholtz Gabriel, 57720 Ormesviller (F)
Latwerg von Mirabellen und Zwetschgen
Tel. +33 387967024

Hector Heidi, 66780 Hemmersdorf
Handgefertigte Herbstfloristik aus Naturmaterialien
Tel. 06833 1702

Herrmann Gewiirze - Susanne Zeitz-Sauer,
66839 Schmelz, Gewlirze
Tel. 06826 188720 - www.shop.herrmann-gewuerze.de

Kartoffelhof Gortner - Sonja Gortner, 66894 Lamsborn
Kartoffeln, Zwiebeln, Knoblauch, Fruchtaufstrich u.v.m.
Tel. 06372-7934 - www.kartoffelhof-gortner.de

Kurbishof Birkenhérdt - Andreas Schwogler,
76889 Birkenhordt, Obst, Kartofflen, Marmelade u.v.m.
Tel. 06343 6100008 - www.kuerbishof-birkenhoerdt.de

Les Delisoeurs e.K. - Annette Jacob, 66424 Homburg
Leberpasteten, Gemiisecremes, Tartes
Tel. 06841 175180 - www.delisoeurs.de

LuxusGut - Die Kleine GenussManufaktur, Sabine Lenhart,
66386 St. Ingbert, Feinkost aus der Biosphére
Tel. 06894 888282 - www.luxusgut.bio

Maison Gourmet - Bernhard Wilhelm, 66482 Zweibriicken
Minikédselaibe in verschiedenen Geschmackssorten
E-Mail: inffo@maison-gourmet.de - www.kaasi.de
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Metzgerei Burgard GmbH, 66894 Bechhofen
Fleisch u. Wurstwaren aus eigener Schlachtung
Tel. 06372 50940 - www.metzgerei-burgard.de

Naturbiirsten - Ute Minatel, 67806 Bisterschied
Naturbliirsten aller Art
Tel. 06364 7148

Obsthof Meinhardt - ElImar Meinhardt, 67161 Génnheim
Apfel, Birnen, Schnédpse und Séfte
Tel. 06322 9587070 - www.obsthof-meinhardt.de

Salz-Kultur - Harald Baecker, 66386 St. Ingbert
Bio-Gewiirze, Natursalze, Pfeffer, Olivenél u. Essig
Tel. 06894 9287983 - www.salz-kultur.de

Sarah Miiller's Wollbox, 66851 Hauptstuhl
handgeférbte Wolle, gestrickte Produkte
E-Mail: sarahmuellers_wollbox@yahoo.com

Schwarzwalder Spezialitaten - Christa Mannel,
66953 Pirmasens
Schwarzwaélder Schinken, Speck und Kirschwasser

Specialites Culinaires - Andreas Marschall,
57930 Romelfing (F), luftgetr. Salami aus Frankreich
Tel. +33 388010384

Specialites Francaises - Franck Blanche, 67290 Lohn (F)

Buttergebéck
Tel. +33 388003553
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25. Stugge Brauwerkstatt - Steffen Sis, 66484 Winterbach
Handgemachtes Bier mit viel Geschmack
E-Mail: beerisnotdead@gmail.com - www.stugge.de

26. Sweet Things by Lisa - Lisa Deckarm,
66892 Bruchmuhlbach, handgemachte Macarons
Insta: @sweetthings_bylisa

27. Vereinigung der Jager des Saarlandes (VJS),
66793 Saarwellingen, Lernort Natur, Jagdhornblédser
Tel. 06838 8647880 - www.saarjaeger.de

28. Wack Elvi, 66459 Medelsheim
Marmelade, Likére, Essig, Nudeln,
selbstgenéhte Kinderkleidung

Aktionsflache auf dem Marktplatz

55776 Berglangenbach - www.bernhardshof-rip.de
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